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Zeitlos glücklich ...

PÖKOMAT
PRODUKT- / NACHKAUFGARANTIE

Gute Systeme haben lange Bestand und sind 
nahezu zeitlos. Wie wichtig gute Qualität ist zeigt, 
dass PÖKOMATEN seit über 35 Jahren gebaut
und nach wie vor eingesetzt werden.

Wir bieten im Rahmen unserer 3 + 30 Garantie 
nicht nur 3 Jahre Produktgarantie sondern 
auch 30 Jahre Nachkaufgarantie. 
Was will man mehr ...
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Pökomat, mehr als 35 Jahre
erstklassige „Schweizer Qualität“

DIE GESCHICHTE VON PÖKOMAT

Im Dezember 1978 gründete Max Hübner die Firma 
Max Hübner AG als „One-Man-Show“. Im Jahr 2000 starb  
Max Hübner nach kurzer und schwerer Krankheit. 
Vorerst übernahmen Judith und Thomas Ravelhofer-
Hübner den Familienbetrieb. Schon bald wurde jedoch 
klar, dass dies nicht die optimale Lösung war. Der 
Familie war es wichtig das Lebenswerk von Max Hübner 
nicht zu gefährden. Seine Visionen und Erfindergeist 
lebten in seinen Produkten.

Auf der Suche nach einem Partner fiel sehr schnell der 
Name Josef Koch AG, die schon seit fast 20 Jahren die 
„Schweizer Generalvertretung“ hatte und einer der 
ersten Geschäftspartner gewesen ist. 

Max Hübner und Josef Koch hatten Vertrauen zu einan-
der und teilten ihre Philosophien in Bezug auf Qualität 
und Service, sowie die gleiche Liebe zum Detail.

Max Hübner und Josef Koch haben beide aus einer 
„One-Man-Show“ mit Unterstützung Ihrer Familien in 
kürzester Zeit ein echtes Familienunternehmen gegrün-
det.

Mit der Übernahme der Marke PÖKOMAT (Produktion, 
Lager und Service) im Jahre 2002 durch die Firma Josef 
Koch AG wurde somit der Fortbestand von PÖKOMAT 
gesichert und seitdem beharrlich wie eh und je mit 
Schweizer Know-how  weiterentwickelt.

1978-2002 Max Hübner AG

ab 2002 Josef Koch AG



PÖKOMAT
EIN SYSTEM MIT VIELEN VORTEILEN

Top Qualität -
hohe Sicherheit

Cleveres System mit höchsten
Qualitätsansprüchen. Mit einem
PÖKOMATEN setzen Sie auf ein
Höchstmaß an Qualität. In Klein-
serien werden nur erstklassige
Edelstähle für unsere Maschinen
verarbeitet. Das garantiert Ihnen
qualitativ hochwertige Produkte.

Sicherheit, für Ihren Erfolg!
Unser geschultes Fachpersonal
steht Ihnen auch nach dem Kauf
„rund um die Uhr“ zur Verfügung 

PÖKOMAT-Produkte unterliegen 
strengen Lebensmittelnormen 
und kontinuierlichen Qualitäts-
prüfungen.

Sie erhalten daher auf allen 
Maschinen (ab Baujahr 10-2011) 
eine 3-jährige Garantie*

*Ausgenommen Verschleißteile

Das zuverlässige
System

Um heute gewinnbringend arbeiten zu 
können, benötigt man präzise und
zuverlässige Spritzmaschinen.

Mit einem PÖKOMATEN erwerben Sie 
eine Maschine die Sie über Jahre in 
Ihrem Produktionsalltag begleitet.

Der Antrieb mit Motor und Getriebe
sind bei den PÖKOMATEN oberhalb
des Spritzraumes angeordnet. Dies
bedeutet eine längere Lebensdauer, 
eventuelle Kundendienstmaßnahmen
können einfach durchgeführt werden.

Der Pumpenraum ist hermetisch vom
Spritzraum abgetrennt. Die 1000fach 
bewährte Einzelnadelventilsteuerung
sorgt für wiederholbare Genauigkeit
beim Spritzen. Mit einem gleichmäßigen 
Stichbild wird eine gleichbleibende Qua-
lität erreicht. Die genaue Abstimmung 
von Pumpe, Ventil und Nadelsteuerung 
erlaubt eine Einspritzregulierung ab 5% 
bis zur maximal gewünschten Einspritz-
menge.

Das zertifizierte
System

Trotz kompakter Abmessungen
erfüllen diese Maschinen alle
Sicherheitsmerkmale der
Berufsgenossenschaft (GS)
und sind CE-zertifiziert. 

Das langlebige
System

Für die allerersten Maschinen, 
die vor über 35 Jahren gebaut
wurden, erhalten Sie schnell 
und preiswert Ersatzteile.
 
Das verstehen wir unter 
Langlebigkeit und
Investitionssicherheit.
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Vorteile, die auch Sie überzeugen ...

PÖKOMAT
KLARE VORTEILE AUF EINEN BLICK

Cleveres System mit höchsten Qualitätsansprüchen

Präzise und zuverlässige Spritzmaschinen

Gleichbleibende Qualität Ihres Produktes

Einspritzregulierung ab 5% bis zur maximal 
gewünschten Einspritzmenge

Einzelnadelventilsteuerung sorgt für wiederholbare
Genauigkeit beim Spritzen

Gleichmäßiges Stichbild

Maschinen mit optionaler Membranpumpe sind 
absolut trockenlaufsicher

Pumpenraum ist hermetisch vom Spritzraum
abgetrennt

Leichtes Handling bei der Reinigung

Erwirtschafteter Zeitgewinn geht nicht durch
umständliche Reinigung verloren

Langlebigkeit der Maschinen

Ersatzteile sind auch noch für  fast 40 Jahre alte 
Maschinen erhältlich

3 03
Garant ie
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Von günstig und einfach hin zu 
trockenlaufsicher und hygienisch ...

PÖKOMAT
DIE PUMPENSYSTEME IM ÜBERBLICK

3

Impeller-Pumpe
einfache Pumpe

günstig im Unterhalt

Edelstahl-Pumpe
komplett rostfreie Pumpe

stabile Druckkennlinie von 0-4 bar

Membran-Pumpe
langlebige Pumpe

selbstentleerende Pumpe
trockenlaufsichere Pumpe

betriebssicher und hygienisch

7
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Einzelgesteuert,
weil besser für Ihr Produkt ...

PÖKOMAT
EINZELNADELVENTILSTEUERUNG

Das bewährte Einzelnadelventil -
System garantiert 
einzigartige Vorteile: 

Kein Druckverlust durch offene Nadeln

Gleichmäßige Lakeverteilung bei unterschiedlicher
Beschickung des Bandes

Einzeln abgefederte Niederhalter und Nadeln 
mit konstantem Druck

Schonendes Pökeln des Produktes durch unser
Mehrnadel-System mit wenig Druck 

   

   

3



Unser kleinster, der mit Druckluft
seinen Dienst verrichtet ...

PÖKOMAT
P1 SM  (MEMBRANPUMPE)
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Praktisch und handlich
für Metzgereien, Großküchen und Catering

Vereinfacht pökeln, beizen und spritzen
von Fleisch, Fisch und Geflügel

Ergonomische Handspritzpistole
aus lebensmitteltauglichen Spezialkunststoff

Komplett rostfreie Ausführung

Selbstansaugend mit konstantem Druck,
absolut trockenlaufsicher

Einfachste Reinigung durch metallblanke Oberflächen
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Trockenlaufsicher

leicht zu reinigen
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Unsere zwei kleinsten, die elektrisch
ihren Dienst verrichten ...

PÖKOMAT
P1  und  P1/6  (FlowJet)

Technische Daten:

Länge:                               350 mm

Höhe:                                210 mm

Breite:                               240 mm

Gewicht:  
 

          8 kgSpannung:          220–240V /1Ph

Praktisch und handlich
für Metzgereien, Großküchen und Catering

Vereinfacht pökeln, beizen und spritzen
von Fleisch, Fisch und Geflügel

Ergonomische Handspritzpistole
aus lebensmitteltauglichen Spezialkunststoff

Komplett rostfreie Ausführung

Selbstansaugend mit konstantem Druck,
absolut trockenlaufsicher

Einfachste Reinigung durch metallblanke Oberflächen

Anschlussfertig mit einem 230-V-Stecker (EU-Norm)

 

   

   

P1/6 mit Druckregelung
P1 ohne Druckregelung

Nadelzahl:                     1-6 Stück

Trockenlaufsicher

leicht zu reinigen
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Die wirtschaftlichen und langlebigen
für das Handwerk ...

PÖKOMAT
P10/280  und  P14/280

Kleinste Automaten mit unterschiedlicher Nadelzahl
P10 -  10 St. in einer Reihe, P14 - 14 St. in zwei Reihen

Für bessere Wirtschaftlichkeit in kleineren und 
mittleren Metzgereien geeignet

Wiederholbare Genauigkeit beim Einspritzen durch
Einzelnadelventil-Steuerung

Manuelle Vorschubverstellung

Genaue Abstimmung von Pumpe, Ventil und Nadel-
steuerung erlaubt eine Einspritzregulierung ab 5%
bis zur maximal gewünschten Einspritzmenge

PP-Verteilerrohr mit Nylonfilter
 
Herausnehmbares Transportband aus Kunststoff
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Der Kompakte, zweckmäßig, preiswert 
und ohne Schnickschnack ...

PÖKOMAT
P15/300 SM (MEMBRANPUMPE)

Membranpumpen Technik pneumatisch,
trockenlaufsicher

Präzisionsdruckregler und Druckspeicher für 
genaueste Einspritzwerte

Einfaches Handling, komplett fahrbar, 
modernes Design

Sicherheits-Eingreifschutz

2 Bandgeschwindigkeiten, 
Vorschub: 17/23 mm

Nadelzahl: 15 St. in zwei Reihen 

 

   

   

Technische Daten:

Länge:                             1400 mm

Höhe:                             1600 mm

Breite:                              540 mm

Gewicht:  
 

      125 kgLeistung:                         0,93 kW

3

Niederhaltervorrichtung
für zartes Fleisch und Geflügel

Steakervorsatz

Durchlaufhöhe:              180 mm

Durchlaufbreite:             300 mm

Nadelzahl:  15 Stück in 2 Reihen

Trockenlaufsicher

leicht zu reinigen

3 03
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Der zuverlässige,
robuste und präzise PÖKOMAT ...

PÖKOMAT
P16/320 SI /SL   und   P16/320 SM

Antriebs- und Pumpeneinheit sind oberhalb
des Spritzraumes angeordnet

Große Durchlaufbreite 320 mm
Durchlaufhöhe: 220 mm

Für Klein- und Mittelbetriebe in der
Lebensmittel-Industrie

Nadelzahl: 16 St. in 2 Reihen

Vorschubverstellung des Transportbandes ist so 
ausgelegt, dass immer ein gleiches Stichbild
entsteht
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Die Kleine mit elektronischer Steuerung
und 99 Programmspeicherplätze ...

PÖKOMAT
P25/320 SI /SL   und   P25/320 SE 99

Nadelantrieb und die elektrische Steuerung
sind oberhalb des Spritzraumes angeordnet

Groß dimensionierter Filter vor den Injektions-
nadeln verhindert zuverlässig deren Verstopfung

Optional erhältliches  rostfreies Verteilrohrs mit  Spalt-
filtereinsatz, um noch hygienischer arbeiten zu können

Für ein höchstes Maß an Genauigkeit und 
Reproduzierbarkeit Ihrer Produkte

Trockenlaufsicheres Membranpumpensystem

 

   

   

Technische Daten:

Länge:                             1540 mm

Höhe:                             1795 mm

Breite:                               620 mm

Vorschub: 
      17/24/40 mm

Leistung:                            3,0 kW

3

Durchlaufhöhe: 220/145/70 mm

Durchlaufbreite:             320 mm

Nadelzahl:  25 Stück in 2 Reihen

Trockenlaufsicher

leicht zu reinigen
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PÖKOMAT
P40/500 SI/SL   und  P40/500 SE 99

Programmgesteuerter Pökelspritzautomat
für den Industrieeinsatz

Unterschiedliche Durchlaufhöhe,
Nadelzahl und Vorschubwerte

Zur Verarbeitung für Fisch und Geflügel
sowie Fleisch konzipiert

Genaueste Einstellungen für jedes Produkt speicherbar

Non-Return-System bietet höchste Hygiene
und Betriebssicherheit
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Neuester Stand der Technik
für ein höchstes Maß an Genauigkeit ...

PÖKOMAT
P132/500 SE

Anpressdruck des Niederhalters und die
Federkraft der Nadeln lässt sich präzise einstellen

Mit den 11 individuell einstellbaren Lakeventilen
kann reguliert werden, ob beim Eindringen,
oder erst kurz danach gespritzt wird

Alle Nadeln sind mit Federn ausgerüstet

Einfache und schnelle Reinigung durch wenige
kleine Handgriffe

Zur leichten Reinigung ohne
Werkzeug herausnehmbares Transportband

 

   

   

Technische Daten:

Länge:                             1930 mm

Höhe:                             1940 mm

Breite:                               850 mm

Vorschub:  
            19/38 mm

Leistung:                            3,7 kW

3

Durchlaufhöhe: 150/110/70 mm

Durchlaufbreite:             500 mm

Nadelzahl:                     132 Stück

Trockenlaufsicher

leicht zu reinigen
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Unser großer 
mit den zwei großen Herzen ...

PÖKOMAT
P78/750 SE  und  P78/750 SEV

Programmgesteuerter Pökelspritzautomat
für den Industrieeinsatz

Zur Verarbeitung für Fisch und Geflügel
sowie Fleisch konzipiert

Zur leichten Reinigung ohne
Werkzeug herausnehmbares Transportband

Trockenlaufsicheres Membranpumpensystem

Non-Return-System bietet höchste Hygiene
und Betriebssicherheit
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Weil Unterbrechungen
viel Geld kosten ...

PÖKOMAT
ROTATIONSFILTER

Der praktische Rotationsfilter gewährleistet
einen unterbrechungsfreien, ganztägigen Betrieb

Trennwandfilter aus rostfreiem INOX-Stahl,
der höchsten industriellen Anforderungen Stand hält

Der Rotationsfilter kann bei unseren Maschinen 
ab Pökomat P25 angewendet werden

3-fach Filtersystem für höchste Filterleistungen

Bei der Entwicklung wurde speziell darauf geachtet, 
dass der Rotationsfilter schnell und einfach gereinigt 
werden kann

 

   

   

Technische Daten:

Länge:                             1280 mm

Höhe:                                555 mm

Breite:                               530 mm

Fassungsvermögen:      220 Liter
Spannung:          400V/3Ph/50Hz

3
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Der Trend für zartes Fleisch,
ist das Fleisch zu steaken ...

PÖKOMAT
DURCHLAUFSTEAKER M400-4/320

396 präzisionsgeschliffene rostfreie robuste Messer

Zwei einfach auswechselbare Messerbalken

10 pneumatisch einstellbare Niederhalter– 
und Abstreifsektionen

Sehr schonende Produktbehandlung

Mit raffiniertem Schnellspannsystem

Geschwindigkeit frequenzgeregelt
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Für den Mittelbetrieb eine äußerst 
effiziente und handliche Maschine ...

PÖKOMAT
DURCHLAUFSTEAKER M626/500

626 präzisionsgeschliffene robuste 
rostfreie Messer

16 pneumatisch einstellbare Niederhalter- 
und Abstreifsektionen

Montagestation zur Aufbewahrung des 
Steakereinsatzes sowie zum Wechseln der Messer

Mit raffiniertem Schnellspannsystem

Polyurethan Transportband ohne Werkzeug 
demontierbar

 

   

   

Technische Daten:

Länge:                             1940 mm

Höhe:                             1930 mm

Breite:                               850 mm

Gewicht:  
 

      600 kgSpannung:        400V/3Ph/50 Hz

3

Nadelzahl:                     626 Stück
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Für die Industrie eine äußerst effiziente 
und handliche Maschine ...

PÖKOMAT
DURCHLAUFSTEAKER M900 TOUCH

939 präzisionsgeschliffene robuste 
rostfreie Messer

24 pneumatisch einstellbare Niederhalter- 
und Abstreifsektionen

Material: rostfreier Edelstahl 
und Lebensmitteltauglicher Kunststoff

Raffiniertes Schnellspannsystem

Polyurethan Transportband ohne Werkzeug 
demontierbar
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Schonend, einfach, sicher

PÖKOMAT
KURZ  UND  KNAPP

Schonend zum Produkt

Einzelnadelventilsteuerung

Nadelsystem

Gleichmäßiges Stichbild

Einfache Handhabung

Reproduzierbare Werte

99 Programme

Fehlmanipulation ausgeschlossen

Sichere Investition

ISO 9000

Einfache Wartung

Führende Technologie

3
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Egal wo in Deutschland,
egal wann, wir richten uns nach Ihnen!

PÖKOMAT
SERVICE  RUND  UM  DIE  UHR

Top Qualität -
benötigt Top SERVICE

Unser geschultes Fachpersonal
steht Ihnen auch nach dem Kauf
„rund um die Uhr“ zur Verfügung. 

Wir bieten Ihnen Störungsnotdienst
aber auch regelmäßige Wartungen
innerhalb eines Wartungsvertrages,
oder ganz nach Ihrem Bedarf!

Zögern Sie nicht uns anzurufen,
wir nehmen uns immer für Sie Zeit.

3 3 03
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geisslerSERVICE
Siegfried Geißler

Am Haag 16
97491 Aidhausen

Tel.  (09526) 9 50 00 95  
Fax  (09526) 9 50 00 96
Kontakt@Poekomat.de

Vereinbaren Sie 
noch heute eine 
unverbindliche 

und für Sie 

kostenfreie
Vorführung!
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BerlinBerlin

HamburgHamburg

MünchenMünchen

KölnKöln

FrankfurtFrankfurt

EssenEssen
DortmundDortmund

StuttgartStuttgart

DüsseldorfDüsseldorf

BremenBremen

HannoverHannover

LeipzigLeipzig

NürnbergNürnberg

DresdenDresden

BielefeldBielefeld

MannheimMannheim

BonnBonn

KarlsruheKarlsruhe

MünsterMünster

ChemnitzChemnitz

AugsburgAugsburg

HalleHalle

BraunschweigBraunschweig

AachenAachen

MagdeburgMagdeburg

KielKiel

LübeckLübeck

RostockRostock

FreiburgFreiburg

ErfurtErfurt

KasselKassel

SaarbrückenSaarbrücken

MainzMainz

HammHamm

OsnabrückOsnabrück

OldenburgOldenburg

HeidelbergHeidelberg

DarmstadtDarmstadt

PaderbornPaderborn

PotsdamPotsdam

WürzburgWürzburg

RegensburgRegensburg

GöttingenGöttingen

BremerhavenBremerhaven

WolfsburgWolfsburg

HeilbronnHeilbronn

PforzheimPforzheim

UlmUlm

IngolstadtIngolstadt

GeraGera

CottbusCottbus

ReutlingenReutlingen

SiegenSiegen

KoblenzKoblenz

ZwickauZwickau

SchwerinSchwerin

ErlangenErlangen

GenèveGenève

BaselBasel

BernBern

LausanneLausanne
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